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Objetivos

Cuando termine el estudio de ésta cartilla, usted estara
en condiciones de:

1. Preparar correctamente cultivo para kumis.
2. Elaborar cultivo industrial para yogurt.

3. Juzgar la calidad de un cultivo que le sea presen-
tado, ya sea de kumis o de yogurt.

4 Realizar el trabajo escrito que se encuentra al final
de la cartilla y enviarlo a su tutor.
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Autoprueba de avance

¢Sabe usted preparar cultivo industrial para kumis y
yogurt?.

Si su respuesta es afirmativa desarrolle el trabajo
escrito y envielo a su tutor. En caso contrario, inicie
el estudio de la cartilla.












11. Incubar el cultivo. Para ello se procede as

Colocar el cultivo en una caja de icopor, en un
bano maria a 22°C, en una incubadora si la hay
o dejar los frascos en un lugar abrigado.

Dejar los cultivos en reposo durante 16 horas.

CAJA DE ICOPOR

12. Refrigerar el cultivo

Sacar los frascos que contienen el cultivo del
bano maria o de la caja de icopor.

Introducirlos en el refrigerador o cuarto frio si
se dispone de él.

Dejarlos alli hasta el dia siguiente a una tempe-
ratura de 4- 5°C.

T:4°-5°C

Los cultivos de reserva se destinan para los productos,
si el volumen de produccion no es muy alto.

13. Realizar el aseo final
Lavar los frascos desocupados y desinfectarlos.

Desinfectar todos los implementos usados.

Guardarlos en su sitio.

En la siguiente pagina usted encuentra un esquema
que muestra todos los pasos seguidos para preparar
cultivo de kumis.
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NO OLVIDE USAR GORRO, lll’\Hr}( \S Y OVE
ROL. PABA PREPARAR EIL. CULTIVO Y IHIHU\H}
EN CUARTO Y MESA ESTERILES.
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11. Incubar el cultivo

Alistar el bano maria a temperatura 40-45°C o
la incubadora si la hay.

Introducir alli los frascos con cultivo.

Cultivo Comercial

r i g a bano maria,
Controlar la temperatura (si se us (liofilizado)

mantenga la temperatura agregando agua ca-
liente a medida que se vaya enfriando y verifi-
cando siempre que ésta sea la indicada).

Dejar el cultivo en reposo durante 3-4 horas

2% 2%
SI USA BANO MARIA PARA INCUBAR EL CULTIVO :

ES IMPORTANTE QUE f',:L :\'H"El'. ‘l)h'l. .‘l(;'( A l“s I‘I‘.' Cuitivo Madre Cultivos Madres Cultivos Madres
POR LO MENOS AL MISMO NIVEL DE LA LECHE No. 1 No. 2 No. 3
0O MAS ALTO.
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12. Refrigerar el cultivo
Sacar el cultivo del bafno maria o incubadora. £y S
Colocar los frascos en el refrigerador o cuarto
frio. Cultivo
Intermedio w

Dejarlos alli a una temperatura de 4- 5°C. Cultivo Industrial Producto

13. Lavar y desinfectar los materiaies y colocarlos en
su sitio correspondiente.

En la pagina siguiente usted puede observar todo el
proceso seguido para elaborar cultivo para yogurt.

Bestars e













Hoja de respuestas

AUTOCONTROL No. 1 AUTOCONTROL No. 2
1V 1. F
2. F 2 F
3 F 3V
4.V 4. ¥
5 V 5 F

AUTOEVALUACION FINAL

NOO A WN
POOOOTHOT
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Trabajo escrito

TRABAJO ESCRITO

1. Enumere los pasos que sigui6 para preparar cultivo
de kumis (Cultivo Naormal)

2. Enumere los pasos que tuvo en cuenta al elaborar
cultivo de yogurt.

3. ¢Qué cuidados tuvo en relacion con el lugar y su
presentaciég personal para elaborar los cultivos?

4. El cultivo de yogurt que usted elaboro presenta
separacion de suero. Si su respuesta es positiva, ex-
plique cual pudo ser la causa.

Una vez haya contestado éstas preguntas, envielas a
su tutor.
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HOJA DE RESPUESTAS

TRABAJO ESCRITO

Nombres y apellidos: — I
No de matficula ——m——m—— .
Biregoonttf ——— - - 00 .
Municipio: ———— Departamento I

Fecha de envio: -
No de la cartilla:

Si no le alcanza esta hoja, utilice una adicional.
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